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ECCO I PDF DEL CONTEST CHEESECAKE DAL DOLCE AL SALATO






Ci siamoooooooooooooo!! Ebbene si, finalmente sono riuscita a realizzare i pdf per il contest…perche dico i pdf?? Perche sono arrivate quasi 350 ricette ed era impossibile fare un solo pdf quindi ne ho realizzate ben 3!!! 
C’è quello dedicato alle torte cheesecake, quello per le cheesecake monoporzione e quello per le cheesecake salate, quindi con calma scaricatevi tutto perche è opera di tutte voi, siete state fantastiche, vi siete sbizzarrite con mille accostamenti tanto da fare innamorare molte di voi di questo strepitoso dolce (in questo caso anche salato) e avete reso il mio contest un vero successo!!!! 
Grazie ancora e scusate non sarà esteticamente il massimo ma il tempo è stato poco ed ho fatto tutto da sola e come sapete le mie conoscenza in campo informatico sono davvero scarse….Spero che apprezziate il gesto fatto con tanto amore:D…Allora siete pronte???Ok si parte:

Per il pdf delle torte cheesecake cliccate QUI


Per le cheesecake monoporzioni cliccate QUI


Per le cheesecake salate cliccate QUI


Buon divertimento e al prossimo contest!!!!!!


P.S. Finalmnte è uscito il libro in italiano di Nigella!!!!Leggeti qui......wow io corro a comprarlo!!!!








Pubblicato da
Dolci a gogo


alle
08:23


















Etichette:
i pdf del contest











61 commenti:





	
Federica11 giugno 2010 alle ore 08:33
Tesoro, hai fatto un lavoro ciclopico! Mhhhhhhh, mi sa tanto che questo week end lo passerò a studiare...le cheeeeeeeeeeese ;) Li scarico subitissimooooooooooo ^_^ 
Un bacione grande, sa dopo :X
RispondiElimina
Risposte

Rispondi







	
Nicol11 giugno 2010 alle ore 08:45
Grazie Imma, partecipare è stato un vero onore. Baci
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
pagnottella11 giugno 2010 alle ore 08:49
Tesò! Che soddisfazione!!! 
Caspita che ricco pdf!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Araba Felice11 giugno 2010 alle ore 09:16
Grazie Imma del lavorone che hai fatto!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Patrizia11 giugno 2010 alle ore 09:17
bravissima Imma un lavorone ma ne vale la pena, un bellissimo regalo che ci arricchisce gli occhi e la voglia di mettersi a pasticciare :)

sereno giorno^^
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
colombina11 giugno 2010 alle ore 09:18
scaricati!!!!! Grazie mille carissima. Un bacione
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Manuela e Silvia11 giugno 2010 alle ore 09:22
Scaricata subito...e mò ce la gustiamo!!!
un bacione
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
marianna franchi11 giugno 2010 alle ore 09:30
Che bella sorpresa!!!!!SSISIIIII!Sei stata fantastica hai anche suddiviso i tipi di cheesecake!!!!Un abbraccio e GRAZIE
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Olio e Aceto Blog11 giugno 2010 alle ore 10:10
Complimenti, hai fatto un ottimo lavoro, ti copierò qualche ricettuzza prima o poi, un saluto.
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Laura11 giugno 2010 alle ore 10:51
Grazie Imma, vado a scaricarli di corsaaaa!! Baci e buon fine settimana :)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Tania11 giugno 2010 alle ore 11:15
Imma e come si fa a non apprezzare questo lavoro! Le ricette sono davvero numerose e grazie ai tuoi pdf non abbiamo che da scegliere! Li ho già scaricati, dopo me li guardo con calma ma ho già l'acquolina!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Micaela11 giugno 2010 alle ore 11:16
wow.... adesso non posso ma quando vado a casa me li scarico tutti!!! grazie Imma!!! un bacione.
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
fimere11 giugno 2010 alle ore 11:28
bonjour imma
bravo pour cet excellent travail, tes pdf sont très réussi tu as surement dû y consacrer énormément de temps, mais je trouve que le résultat est sublime
tu es un amour avec tant de générosité
bisou et bonne journée
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
elenuccia11 giugno 2010 alle ore 11:29
EVVAIIIII ora li scarico e me li guardo per bene. Caspita 350 ricette, mamma mia direi che la raccolta ha avuto un successo strepitoso.
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Simo11 giugno 2010 alle ore 11:34
Imma mia, anche stavolta non ne riesco a scaricare neppure uno?
Ma perchè????!?!?
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Eliana11 giugno 2010 alle ore 11:50
UAOOOO!!!!!!!!!!!!! complimentissimi!!!!!!!!!!!!!!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
accantoalcamino11 giugno 2010 alle ore 12:04
Fatto!!! Grazie....mi piace che mi chiami "tesoro" ;-)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Juls @ Juls' Kitchen11 giugno 2010 alle ore 12:06
Che lavorone Imma!!! Adesso hai raccolto un'enciclopedia di cheesecake!
Sei troppo avanti!
ora ti scrivo una mail che ti devo dire una cosa! baci
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Unknown11 giugno 2010 alle ore 12:23
Ciao, che bel PDF.. Grazie mille!!!
P.S. Avevo visto anch'io che era uscito il libro, ma mi hanno detto che lo vendevano solo sul sito per ora... Sai se adesso lo vendono anche nelle librerie???

Ciao, Gloria!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Italians Do Eat Better11 giugno 2010 alle ore 12:27
Bel lavoro Imma e grazie di tutto. Li scarico subito così quando avrò voglia di un cheesecake dolce o salato, saprò dove cercare! E' uscito il libro di Nigella? Finalmente! Corro anch'io a comprarlo! Un bacione e buon fine settimana!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Unknown11 giugno 2010 alle ore 12:48
sei veramente un tesoro
anche il resto della famiglia ringrazia
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Nanninanni11 giugno 2010 alle ore 13:33
Che lavorone! Grazie Imma!
L'unico appunto che devo farti è che la mia era una cheese-cake dolce ed è finita tra quelle salate... sarà per colpa del gorgonzola? ;-)
Comunque a me va bene anche così.
Buon fine settimana!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Fabiana11 giugno 2010 alle ore 13:40
cara Imma, sono troppo felice che siano pronti i pdf .. io me li prendo e li custodisco gelosamente.. e poi grazie anche per la dritta del libro di Nigella .. un bacio
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Nel cuore dei sapori11 giugno 2010 alle ore 14:23
Grazie Imma per questa meravigliosa raccolta che hai deciso di indire e che hai curato davvero bene, buona giornata!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Unazebrapois11 giugno 2010 alle ore 14:23
sei unica!!!Addirittura 3 capolavori!!!grazie mille per tutto il lavoro...e per la realizzazione di queste raccolte!!!non c'è neanche bisogno che dica che corro a scaricarli!!!!Un bacio IMMAnso!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
BigShade11 giugno 2010 alle ore 14:26
eh eh eh! ti abbiamo dato da lavorare, eh!!! bene, vado subito a scegliermi una ricettina da fare per questa sera!
sei una grande!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Nepitella11 giugno 2010 alle ore 14:50
Grazie Imma, che lavorone e che figata! (si può dire vero???) 
Un bacione
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Fabiana11 giugno 2010 alle ore 15:01
scaricate, guardate e stampate.. sei stata troppo brava sono delle bellissime raccolte... grazie per l’impegno che ci hai messo!!! un bacio grande Faby
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Renza11 giugno 2010 alle ore 15:03
Grazie Imma del bellissimo lavoro che hai fatto!
Li scarico subito!
Ciao!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo11 giugno 2010 alle ore 15:09
Ciao Ima!Hai fatto un capolavoro.Sei grande!!!Grazie Romana
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
José Manuel11 giugno 2010 alle ore 15:27
Que cosa tan deliciosa. Se ve estupenda. Un saludo
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Mari - Rose di Burro11 giugno 2010 alle ore 15:37
Ho appena scaricato il pdf delle cheesecake dolci e l'ho guardato: hai fatto un lavorone! Complimenti perchè è davvero bello e utilissimo. Vado subito a scaricare gli altri due! Grazie! :)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Claudia11 giugno 2010 alle ore 15:43
Ciao Imma! Anche se non ho partecipato (sfortunatamente) al tuo contest posso scaricare i pdf? Una raccolta così non me la posso perdere... Spero di poter parteciapre al prossimo contest!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Milena11 giugno 2010 alle ore 16:47
grazie Imma!!!! 
hai fatto un mega lavoro!!!! bravissimaaaaaaaaa
le ho già scaricate e salvate :-)
un baciotto
MILENA
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
atri11 giugno 2010 alle ore 18:21
Grazie mille hai fatto un bellissmo lavoro complimenti!! Ciao e buon week-end
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Ambra11 giugno 2010 alle ore 21:33
Già fatto tesoro...sei stata velocissima davvero!!!Non vedo l'ora di scaricarmeli e guardarmeli con calma!!!!Sei un portento!Bacione
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Elle11 giugno 2010 alle ore 22:18
Non riesco ad aprirli... ç___ç
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Francesca11 giugno 2010 alle ore 22:48
CIAO IMMA VAI A DARE UN' OCCHIATA AL CONTEST CHE HO INDETTO PENSO CHE TI POSSA PIACERE....

CIAO UN BACIO  FRANCESCA
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
gloria cuce'12 giugno 2010 alle ore 03:24
Imma sei grandiosa!!!!!
L'unico problema è che adesso per inventarsi una nuova cheesecake ce ne vuole.... ce n'è per tutti i gusti.
Grazie ancora per il lavoro ed il contest
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Federica Simoni12 giugno 2010 alle ore 07:04
grazie Imma!!! adesso me le studio con calma!!baci e buon w.e.!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
De.nci12 giugno 2010 alle ore 08:45
'giorno Imma, io non riesco ad aprirli, riprovo settimana prox dall'ufficio intanto grazie per il gran bel lavorone che sicuramente hai fatto. Alla prossima iniziativa..ciao ciao, Debora.
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
terry12 giugno 2010 alle ore 09:05
Ma che belloooo li hai anche suddivisi!!! troppo brava sta tosa:)
baciiii
buon weekend
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Marina12 giugno 2010 alle ore 11:44
Sei stata meravigliosa,hai fatto un lavorone e per noi,sei generosa,non è da tutti.Li ho scaricati e ti ringrazio di cuore.Un bacione grande!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Giovanna12 giugno 2010 alle ore 18:28
Wow che bello...scarico anchio ....sperando di partecipare la prossima volta....grazie per il lavorone che hai fatto!!!!!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Simona12 giugno 2010 alle ore 18:57
La treccani ti fa 'na pippaaaaa!!!!
Magnifica Imma, macchètelodicoaffà?
Smack!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Pagnottina13 giugno 2010 alle ore 00:21
Grazie Imma!! Splendido lavoro! Buona domenica!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
il sapore del verde13 giugno 2010 alle ore 01:28
Grazie di cuore Imma. Sei fantastica! Un bacio. Deborah
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
fiOrdivanilla13 giugno 2010 alle ore 18:29
nnnoooooooooo non voglio comprarlooo *_* sai che guaio!?!? :DD guaio per chi mi sta attorno soprattutto, mic a per me :D ahahahah 

mitica, grandeee ora scarico subito i pdf, grazie per questa magnifica e ricchissima raccolta Imma! :)

:*
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Mammazan13 giugno 2010 alle ore 23:45
Grazie per il lavoro fatto e per le belle idee che ti vengono.
Ora abbiamo un sacco di ricette in più da consultare e tutto questo grazie a te!!
Baci
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Gaijina14 giugno 2010 alle ore 05:21
oh, imma, che lavorone!!! grazie mille!!!! ma...ma... io non riesco a scaricarlo!!!!! buaaahhh!! mi dice che l'url è incorrect!!! perché perché perché????
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
paolo14 giugno 2010 alle ore 21:29
ma che brava che sei stata e che pazienza!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Cristina15 giugno 2010 alle ore 09:47
imma ma questa cheesecake forse è la più buona in assoluto!! non ne sono sicura però, ogni giorno ne fai di golosissime!!! :)
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo15 giugno 2010 alle ore 13:42
grande raccolta però l'impaginazione è veramente pessima, un gran peccato!
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Elisa17 giugno 2010 alle ore 11:55
immma, perchè non partecipi a qualche gara di pasticceria, i tuoi cheesecake sono perfetti!!
Bacetti Elisa
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
verena12 luglio 2010 alle ore 21:23
Ciao a tutti..... purtroppo non riesco ad aprire i link cheese-cake, nessuno e in nessun modo (mi dà "impossibile connettersi al server") Posso chiedere se qualcuno che li ha aperti me li manda all' indirizzo fritschyv@yahoo.it?
Grazie in anticipo
Verena
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo23 giugno 2011 alle ore 09:36
Ciao, ma non c'è un modo per scaricare i 3 pdf senza passare dal sito HyperFileShare.com?
Perchè ogni volta che ci provo mi dice che non posso scaricare i file..
:-(
Grazie mille!
Mary
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo7 marzo 2013 alle ore 00:08
Ciao!! Mi è impossibile scaricare i 3 pdf, non potresti caricarli su qualche altro sito?
Grazie tante! ;)
Ale
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo29 marzo 2013 alle ore 17:54
If your fellow has began display tenuous hints that his 
feelings some of my personal suggestions.  Your main ways to get ex back 
strategy was run and fault, 501c3 not-for-profit organisation which aims to school and indue 
unbent allies in sports to Talk out against homophobia and transphobia.
She did this later do, Aspect the consequences.  pay Him 
A cause;Human beings,we like to put in slight mates became 
inseparable.  And that's for them to get word what eccentric of someone you are mentally, emotionally, and spiritually.

Here is my website; victorias secret ex boyfriend jeans
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo29 marzo 2013 alle ore 17:54
Jenelle tells the "teenager Mom" Quizzer you are now quick 
to Begin coming together the great unwashed of your pastime for ways to get ex back.
Why do entirely white men pay sheer financial statement Thursday that the accused femme fatale made 
during a television receiver interview.  As soon as your boyfriend bust you own a shut 
down female booster, you feature probably heard her verbalise approximately ways to 
get ex back or her lack Thither of.

my web-site valentines day poems for boyfriends
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
Anonimo29 marzo 2013 alle ore 19:19
just new executive chairss elimination deals to attachthe officesupply organizers to 
one incline of the executive chairs Tea caddy.  Even so you must make indisputable to 
modify, "executive chairs jaunt", to see the of necessity I'm intellection more or less qualification one for myself in Sky or Hot pink.  perchance even too much...; besides was stressful vivid, heights semblance, lacquer-like paint with an equally plucky shock.

Look at my webpage office chair
RispondiElimina
Risposte

Rispondi




	
lully6729 dicembre 2014 alle ore 13:30
Ciao, intanto complimentoni per il tuo blog, vorrei dire che ho provato a scaricare i pdf del contest cheesecake, ma qualcosa non funziona! Ho anche letto nei commenti precedenti, che molte di noi hanno avuto la stessa difficoltà! Potresti venire in nostro soccorso? :-D :-D Ti ringrazio anticipatamente per accogliere questa richiesta!! Buon lavoro, a presto <3
RispondiElimina
Risposte

Rispondi





Aggiungi commento

Carica altro...










Benvenute nel mio mondo fatto di zucchero a velo e tanta dolcezza ma con un pizzico di salato che non gusta mai!!!
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Imma Di Domenico







"Fare un dolce é come raccontare una storia a una persona speciale...Bisogna metterci un sacco di cuore dentro."






Il mio libro-Dolci delizie dal mondo







Per info clicca sulla copertina






Lettori del mio blog
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Mi trovate anche nel Gruppo editoriale L'Espresso con "le cuoche di D"  per la repubblica.it
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Immadolciagogo













Imma Di Domenico













.







Da oggi trovate le mie ricette anche nel sito dei Vini Santa Cristina






Lievitati dolci













.







Un grande amore






.







Dolci golosi al cioccolato






.













.







Torte per feste e compleanni






.







Dolci tradizionali e da credenza






.







Tante ricette di altre nazioni






BISCOTTI E TEA TIME







-






.







Torte in pasta di zucchero






Dolci al cucchiaio













.







Lievitati per ogni momento della giornata






.







La cucina del cuore






.







Ricette per chi vuole essere in forma






Contatti e visite













Cerca nel blog




	

	














Translate









Seguimi su Bloglovin'


Follow






Seguimi su Google +














Visita il profilo di Imma su Pinterest.






.













Nella cucina delle food blogger



	







La cucina di Federica











Biscotti al cacao e kefir



10 ore fa









	







Pensieri e pasticci





Risotto allo Champagne ricetta anni 80



13 ore fa









	







A TUTTA CUCINA











TORTA MIMOSA al LIMONE



14 ore fa









	







Di pasta impasta











Zuppa di farro con erbette e lenticchie rosse decorticate



1 giorno fa









	







Tavolartegusto.it





Muffin mimosa per la festa della donna (velocissimi!)



2 giorni fa









	







Tempodicottura.it





Brioche alta intrecciata



2 giorni fa









	







i dolci di laura











Spaghetti con Polpette



5 giorni fa









	







Breakfast da Donaflor











Gnocchi di semola con le cozze



6 giorni fa









	







fusillialtegamino











L' Italia nel Piatto: gli gnocchi alla sorrentina



6 giorni fa









	







La Cucina dello Stivale





Torta al latte caldo al cioccolato (con il Bimby)



1 settimana fa









	







La Riccia In Cucina











Biscotti mandorle, pistacchi e gocce di cioccolato



1 settimana fa









	







Kitty's Kitchen





Gli eventi enogastronomici di marzo, a Roma



1 settimana fa









	







Arabafelice in cucina!











Calas (frittelle di riso)



1 settimana fa









	







cuore di sedano











Limoni dolci



1 settimana fa









	







Lory B. Bistrot











Budini all'arancia



2 settimane fa









	







Zagara & Cedro





Bomba di cioccolato con marshmallow



3 settimane fa









	







ConUnPocoDiZucchero.it





Torta lamponi e cioccolato



4 settimane fa









	







Dafne's Corner …"il Gusto"





Paccheri alla zucca, crema di pecorino al limone e guanciale croccante



4 settimane fa









	







Altezza Reale | Storia, cronaca e gossip sul gotha e dintorni





Royal Tour aprile 2024: Norfolk e Londra



4 settimane fa









	







Csaba dalla Zorza





QUELL’AMARO IN BOCCA CHE FA BENE



5 settimane fa









	







Dolcemente Inventando ovvero i pasticci di Ale











Tiramisù al pistacchio con uova pastorizzate in casa



1 mese fa









	







Juls' Kitchen





Pasta e patate, la ricetta di nonna



2 mesi fa









	







Saltando in padella





Amaretti secchi



3 mesi fa









	







Note di cioccolato





Un caffè, una bavarese e un dolce tutto da scoprire



8 mesi fa









	







My Ricettarium











Citera e Anticitera 2022



9 mesi fa









	







Vica in cucina





Polpettone di carne con prosciutto, mozzarella e verdure



10 mesi fa









	







La cucina di Esme











Chiffon cake al cacao con glassa morbida alla nutella



11 mesi fa









	







Dolci a go go











BISCOTTI GARIBALDI (BISCOTTI DAL MONDO)



11 mesi fa









	







Una V nel piatto - Ricette Vegane e Mondo Vegan





Mentalip – prezzo – recensioni – opinioni – in farmacia – funziona



1 anno fa









	







...tra Lana e Biscotti





Palets Breton ovvero la frolla Bretone



1 anno fa









	







Menta e Cioccolato











FUGASSA o FOCACCIA VENETA quella VERA senza stampo



1 anno fa









	







Labna





“Cooking alla Giudia” e la ricetta del cholent per festeggiarlo



2 anni fa









	







La Cucina Scacciapensieri











Panini alla zucca



2 anni fa









	







MIELERICOTTA











TARTE DI MELE AL VINO ROSSO



2 anni fa









	







Peccato di Gola





Pane in cassetta farcito



2 anni fa









	







Il mestolo birichino











UNA VALIDA ALTERNATIVA ALLA PIZZA... IL KHACHAPURI



2 anni fa









	







La Cuoca Dentro





Torta ricotta e cioccolato



3 anni fa









	







La cucina tradotta di Jamie











Carpaccio di verdure al profumo di aneto



3 anni fa









	







Pastaenonsolo





Focaccia soffice con ricotta nell’impasto



3 anni fa









	







ღ Il dolce mondo di Sara ღ











TORTA DI MELE E MASCARPONE



3 anni fa









	







Blog di cucina di Aria





Torta morbida alle fragole



3 anni fa









	







Pandispagna cupcakes e dolci americani: piccoli lussi per il palato





Chips di Cavolo Nero



3 anni fa









	







Zonzolando











Salsa verde - Bagnèt verd



3 anni fa









	







La Centrifuga





10 regole che ogni Food blogger dovrebbe sapere



3 anni fa









	







La ricetta che Vale





Sbriciolata Sacher



3 anni fa









	







Giochi di Zucchero





Kulich Cruffin con gocce di cioccolato e scorza d’arancia



3 anni fa









	







|





Torta al caramello salato ganache e pistacchi



3 anni fa









	







La cuisine très jolie





Plumcake ai frutti di bosco senza burro



3 anni fa









	







Poesie di zucchero e farina





Muffins al cacao e banana



3 anni fa









	







La Tartine Gourmande





Leftovers à la française



4 anni fa









	







QualcosaDiBuono











Bignè, tulipani, marzo e... il mio nuovo blog



4 anni fa









	







Le Ricette de La Cucina Imperfetta





Torta zebrata



4 anni fa









	







Dolci delizie di casa





Fiori di biscotto con composta d’uva e noci



4 anni fa









	







Cappuccino e Cornetto





Cannelloni ripieni di carne macinata (ricetta tipica della Ciociara)



4 anni fa









	







Il rovo di bosco











Una pesca per la contessina Claudia/ A peach for the countess Claudia



4 anni fa









	







Pancetta Bistrot - ricette creative dall'Italia e dal mondo





Vellutata di cavolo viola con frutta secca caramellata alla soia



4 anni fa









	







Clara pasticcia





Metronomo 2019: sprechi al ristorante? Istruzioni per l’uso!



4 anni fa









	







La cucina di Molly











PENNE INTEGRALI CON CREMA DI BROCCOLETTI



4 anni fa









	







OPSD





PIZZA ALLA MARINARA CON FARINA DI FARRO



4 anni fa









	







Peperoni e patate





Muffin al cioccolato facili e veggie



4 anni fa









	







Pane, burro e alici











Zuppa di scampi e broccoli con gnocchetti di patate



5 anni fa









	







Dolci in boutique





Baci di dama



5 anni fa









	







Chiarapassion





Parmigiana di zucca



5 anni fa









	







zucchero e viole











Biscotto gelato vegan alla stracciatella (gluten free)



5 anni fa









	







A thai Pianist...





Minestrina di noodle con zenzero e lime



5 anni fa









	







ontheclouds





Santo Domingo: viaggio nel paradiso con Eden



5 anni fa









	







love cooking





ORZO PICCANTE CON FAGIOLI E PEPERONI



5 anni fa









	







Il gatto pasticcione





Sfogliatelle frolle



5 anni fa









	







Il Cavoletto di Bruxelles





Muffins con Banana, Mandorle e Cacao



5 anni fa









	







Dolci Gusti





Cream Tart con frosting al mascarpone



5 anni fa









	







Kappa in cucina





Crema ricotta e cioccolato



5 anni fa









	







PANEDOLCEALCIOCCOLATO











Smoothie con fragole e yogurt



5 anni fa









	







Cooking Elena











TORTA LINDT



5 anni fa









	







L'Omin di Panpepato











Alimenti surgelati Bofrost: praticità e qualità in freezer



5 anni fa









	







pensieri e pasticci





Sformato ai finocchi, prosciutto e pomodorini



6 anni fa









	







diariodicucina











Barrette o granola? in ogni caso casco in piedi :)



6 anni fa









	







Bianca Vaniglia Rossa Cannella





Pumpkin bread (veg) // Plumcake alla zucca con gocce di cioccolato



6 anni fa









	







Sweet Sweet Lady Cocca... e le sue amiche cuochine!!!!











MUFFIN AL CIOCCOLATO DI NIGELLA



6 anni fa









	







il gattoghiotto











Cordiale alle pesche, albicocche e lavanda e...Buone Vacanze!



6 anni fa









	







Fatto in casa da Benedetta





3 idee con le zucchine grigliate: parmigiana – insalata di riso – insalata 
di pollo



6 anni fa









	







La passione di Laura











ANGEL CAKE CON FRUTTI DI BOSCO E FIORI



6 anni fa









	







Cosa ti preparo per cena?





Buddha Bowl: come rendere bello il buono



6 anni fa









	







Scamorze ai Fornelli





Ci siamo trasferite: scamorzeaifornelli.it



6 anni fa









	







Mirtillo & Lampone





LASCIARSI ANDARE.



7 anni fa









	







Nella cucina di Ely





Nuove ricette su www.nellacucinadiely.com



7 anni fa









	







Pane e Panna





Work in progress. Giuro che ci sto provando



7 anni fa









	







giroVegando in cucina











Plumcake con datteri e cioccolato



7 anni fa









	







Ci Pensiamo Noi











Buon 2017!



7 anni fa









	







La tana del coniglio











Alberi di Natale in pasta frolla



7 anni fa









	







Ghiotto di salute





NUOVO SITO E NUOVA AVVENTURA



7 anni fa









	







Call me cupcake





Gluten free chocolate chip cookies



7 anni fa









	







Dafne's Corner " il Gusto"





Figli delle stelle…non ci fermeremo mai! Benvenute ferie!



7 anni fa









	







il fior di cappero





La Pavlova e la sua romantica storia



7 anni fa









	







Golosa Tentazione











Gnocchi di patate dolci con pesto di sedano



7 anni fa









	







Fiordirosmarino











Banana cake al cioccolato con mele e cocco



8 anni fa









	







Dolci Esperimenti: muffins, cookies & more











Cuori Linzer



8 anni fa









	







Una cucina per Chiama











Biscotti d'avena



8 anni fa









	







Il Laboratorio delle Torte





Cheesecake senza cottura in 15 minuti



8 anni fa









	







Sugar











Biscotti con solo albumi e niente burro



8 anni fa









	







L'albero della carambola











L'albero della carambola: il sito!



8 anni fa









	







La barchetta di carta di zucchero











Sformatini di piselli e casatella d.o.p. ... per Taste&More / flan 
casatella and pies



8 anni fa









	







DOLCEMERINGA











FOCACCIA AL FARRO CON OLIVE TAGGIASCHE



8 anni fa









	







Le Petit Gâteau











Zeppole di San Giuseppe



9 anni fa









	







PAROLE DI ZUCCHERO





Palline di albicocche essiccate e mandorle



10 anni fa









	







Fragole a merenda
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